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Sila a preciznost
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Vasen a kvalita...

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctive.

.
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Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zalozili
RM Gastro. Vasen loutkard pro detail a poctivy fortel obuvniku se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvlrce profesionalniho gastrozarizeni.

[ — | —

Opirame se o rozsahlé zkuSenosti ziskané béhem dvaceti let pisobeni na trhu, o dovednosti nasich zaméstnancu a partnersky
vztah s nasimi dodavateli i zakazniky. Jen diky tomu m{iZzeme nabidnout Spickové technologie, precizni zpracovani, kvalitni
materidly a bezkonkurencni servis. Vzdy prinasime promyslené reseni a prvotridni péci, kterou zarizovani profesionalni kuchyné
vyzaduje.

Na nase gastrozarizeni se mohou spolehnout kuchafri ve vSech typech kuchyriskych provozl: od rychlého obcerstveni, pres pizze-
rie, bary, kavarny, cukrarny, restaurace, hotely, zavodni a Skolni jidelny, az po vyrobny jidla. Kazda kuchyné od nas je unikatem,
nase vasen pro detail a dliraz na kvalitu je vSak spojuje.
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Linka REDFOX 600

reseni pro narocnéjsi.
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Rozsahla fada modulérnich jednotek je vhodna pro rychla obcerstveni a malé cateringové spole¢nosti az na 100 jidel denné.
Vysoké vykony a pevné konstrukcni prvky zajistuji velmi dobré vysledky ve srovnani s pouzitou investici. Jedna se o Gsporné
feSeni prostoru pro provozy, kde na velikosti zalezi, a pro které je zaroven priorita poskytovat vysoky standard a profesionalni
vykon. Siroka volba modelli a moznosti je klicovym prvkem pro vytvareni kompaktni kuchyriské linky na zakazku.
Konstrukcni reSeni umoziuje snadnou montaz, s moznosti postaveni linky ke zdi nebo jako centralni varny blok. Vysoka
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nabidka podestaveb umoznuje variabilni uskupeni jako napriklad umisténi vice vrchnich modulli na jednu podestavbu. Veskeré
podestavby jsou vybaveny masivnimi nozickami, které umoznuji vyrovnani znacnych nerovnosti. Nozicky u jednotlivych hornich
modult slouzi k usazeni modulll na podestavby a zabranuji pfipadnému posunuti horniho modulu. VSechny plynové modely jsou
dodavany v provedeni na zemni plyn s pribalenymi tryskami na propan-butan. Veskeré pripojné body se nalézaji na zadni strané

zarizeni.




6 LINKA REDFOX 600

REDFOX 600 Sila a preciznost

vse konstruovano s presnosti a peclivosti
pro kazdodenni pouziti

Griddles with iron or chromed surface

Diky neprilnavému povrchu pripravi rlizné druhy pokrmd 4 :
bez poruseni jejich struktury. \ #\\\\\\\\Q\\\\\\\

Pressed GN basins for easy maintenance

Diky neprilnavému povrchu pripravi rlizné druhy pokrmd
bez poruseni jejich struktury.

Stainless grids with large work area

Robustni podestavby vynikaji nejen svou odolnosti, ale i modernim
designem, ktery ladi se vSemi moduly RM 700.

Electric convection oven GN 1/1; 3,13 kW

Topna télesa se zvySenou odolnosti vici soli
a zbytkovym ¢astem z potravin.
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Vykonna fritéza Ultimate Power Choice of grids for fi sh or meat
Diky bezkonkurencnimu vykonu 0,96 kW/1 Plast vSech moduld z vysoce kvalitni
fritéza pripravi velké mnozstvi pokrmu pri nemagnetické nerezové oceli
zachovani vysoké kvality. CrNi 18/10 tridy AlSI 304.

Support feet adjustable in its height

Topna télesa se zvySenou odolnosti vici
soli a zbytkovym c¢astem z potravin.



8 LINKA REDFOX 600

Stolni sporaky a trouby

Elektické trouby s vysokym vykonem a silnou izolaci.

i
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Dopoustéci ventil

+ Pfimé plnéni vany pomoci kohoutku

+ Obsluha tak mlze regulovat rychlost dopousténi pro jed-
notlivé vany v pfipadé potreby.

» Bez nutnosti dopousténi hadici nebo plnéni pomoci gastro-
nadob s vodou.

Odolné topné téleso

« Specialni material otocného topného télesa Incoloy 825

« Disponuje zvysenou odolnosti vici soli a odpadu (napf.

zbytkovym casticim z téstovin nebo zeleniny).

Liquidproof Knobs

+ Odolné ovladaci prvky

+ Knoflik i kohout jsou odolné vici te-
kutinam i pevnym mazlavym c¢asticim
jako jsou zbytky téstovin a zeleniny.

+ Lze je tak bezpecné pouzivat i za ztize-
nych podminek.




9 LINKA REDFOX 600

Grilovaci desky

Ryhovana i hladka deska na vsechny typy pokrmu
- limitovano pouze recepty.

11—
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Weld Plate

« Systém propojeni plotny k horni desce
Zbytky surovin se diky Weld Plate nedostanou do obvodo-
vych spard, které se vyskytuji u standardnich grilovacich
ploten ve stejné kategorii.

- Cisténi a udrzba je zase o néco efektivnéjsi.

Extrémé objemny rezervoar tuku

+ Rezervoar tuku o objemu 2,5 litru

» Diky velkému objemu se rezervoar lehce nenaplni ani pfi
intenzivnim vareni.

« Neni tfeba ¢asto myslet na vylévani a vénovat se pouze va-
feni. Zaroven lze velky objem vyuzit pro zavérecné cisténi.
Pojme tak vice tekutin.

Chromovana vrchni deska

+ Chromovana deska s dokonale hladkym povrchem

+ Pfivareni na chromovaném povrchu nedochazi k miseni
chuti - pfi zméné pfipravovanych pokrm0 jako napfiklad
masa a zeleniny nebo ryb. Kvalita tak zlistava na vysoké
Urovni, jak vasi zakaznici oc¢ekavaiji.

« Diky vynikajicim povrchovym vlastnostem je jednodussi
Udrzba i ¢isténi.
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Lavoveé grily

XXX

i

Cold Zone

+ Prostor mezi topnym télesem a vanou s nizsi teplotou oleje

«+ Vdusledku toho se usazené zbytky surovin a potravin
(napf. mouka, strouhanka, hranolky) nepfipaluji a zplodiny
(zejména karcinogeny) nejsou absorbovany zpét do jidla.

Ultimate Power

+ Vybrané fritézy dosahuji vykonu az 0,96 kW/I

« Fritéza je tak okamzité pripravena k pouziti a ani pfi zvySe-
ném provozu nedochazi k poklesu teplot.

+ Pokud by pri smazeni klesla teplota oleje, hranolky a
jiné mrazené polotovary by zacaly olej nasavat a kvalita
pokrmu by klesla. Tomu prfedchazime s nasim jedinecnym
systémem ultimate power.

Hygiene Groove

« Lisovana vana fritézy

+ Diky tvaru prolisu se olej nedostane mimo vanu - napriklad
pfi ponoreni hranolek a zvyseni hladiny olej nepretece, ale
zachyti se v prolisu.

+ Odpada tak ¢isténi zaschlého oleje po stranach zaFizeni.-




11 LINKA REDFOX 600

Vodni lazné

Nechte veéci, které se netykaji vareni na jinych
— Semi fill system

Semi Fill

+ Spolehlivy systém poloautomatického dopousténi

+ Jednim stiskem se voda za¢ne automaticky dopoustét.

+ Bez nutnosti dopousténi hadici nebo plnéni pomoci gas-
tronadob s vodou.

Hygiene Groove

» Lisovana vana vodni lazné

+ Diky prolisu se necistoty nedostanou do svarQ a rohl vany
vodni lazné.

« Cisténi a udrzba je tak o mnoho efektivnéjsi a rychlejsi.

Liquidproof Knobs

« Odolné ovladaci prvky

« Ovladaci prvky jako knoflik a vypinac
jsou vodéodolné, voda ani horke
omacky se nedostanou dovnitr zari-
zeni.

« Udrzba je tak o mnoho jednodussi
a zaroven je prodlouzena zivotnost
zarizeni.
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Varic testovin

Vareni téstovin a zeleniny nebylo nikdy jednodussi

Dopoustéci ventil

» Pfimé plnéni vany pomoci kohoutku

+ Obsluha tak mlze regulovat rychlost dopousténi pro jed-
notlivé vany v pripadé potreby.

+ Bez nutnosti dopousténi hadici nebo plnéni pomoci gastro-
nadob s vodou.

Odolné topné téleso

+ Specialni material otocného topného télesa Incoloy 825

« Disponuje zvySenou odolnosti vici soli a odpadu (napf.
zbytkovym ¢asticim z téstovin nebo zeleniny).
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Fritézy

VvV eVy/

Pro delSi zivotnost oleje a zdravejsi fritovani je treba
Cold Zone

Cold Zone

« Prostor mezi topnym télesem a vanou s nizsi teplotou oleje

« Vdusledku toho se usazené zbytky surovin a potravin
(napf. mouka, strouhanka, hranolky) nepfipaluji a zplodiny
(zejména karcinogeny) nejsou absorbovany zpét do jidla.

Topna télesa

Studena zéna 80°C

Ultimate Power

+ Vybrané fritézy dosahuji vykonu az 0,96 kW/I

« Fritéza je tak okamzité pripravena k pouziti a ani pfi zvyse-
ném provozu nedochazi k poklesu teplot.

+ Pokud by pfi smazeni klesla teplota oleje, hranolky a
jiné mrazené polotovary by zacaly olej nasavat a kvalita
pokrmu by klesla. Tomu predchazime s nasim jedine¢nym
systémem ultimate power.

Hygiene Groove

« Lisovana vana fritézy

« Diky tvaru prolisu se olej nedostane mimo vanu - napfriklad
pfi ponoreni hranolek a zvyseni hladiny olej nepretece, ale
zachyti se v prolisu.

+ Odpada tak cisténi zaschlého oleje po stranach zafizeni.
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Neutralni moduly a podestavby

Bytelna nerezova podestavba nebo neutralni modul
s praktickou zasuvkou

Zasuvka u neutralnich moduli

» Vlysuvna zasuvka na gastronadoby u neutralnich moduld

» Vhodny Ulozny prostor pro gastronadoby tak i jina zafizeni

» Zasuvka je kompletné vysuvna, da se do ni vlozit gastrona-
doba po celé délce.
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Neutralni moduly a podestavby

Bytelna nerezova podestavba nebo neutralni modul
s praktickou zasuvkou

Licované spoje

+ Stejné jako ostatni modely v této lince maji neutraly pra-
vouhlé bocni hrany pro pouziti licovaného spoje pomoci
Sroubll.

+ Spoj minimalizuje mezeru mezi moduly a spliuje tak vyso-
ky hygienicky standard.
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Tabulka produktu

Sporaky
Index / code ‘ Model ‘ Nazev ‘ mm ‘ kg ‘ kW ‘ V /Hz ‘ HoFa’k\l/(‘{vplotny
117260 060 SP704E sporak elektricky 400 x 730 x 300 23,6 52 400/3N/50-60 2x2,6
117260062 | SP708E sporak elektricky 800 x 730 x 300 43 10,4 400/3N/50-60 4X2,6
117 260 061 SPT740E sporak elektricky 400 x 730 x 900 34,8 5,2 400/3N/50-60 2x2,6
117260063 SPT780E sporak elektricky 800 x 730 x 900 59,5 10,4 400/3N/50-60 4x2,6
117260064 | SPQ704E sporak elektricky 400 x 730 x 300 27,9 52 400/3N/50-60 2X2,6
117 260 066 SPQ708E sporak elektricky 800 x 730 x 300 51,9 10,4 400/3N/50-60 4x2,6
117260065 | SPQT740E sporak elektricky 400 x 730 x 900 39,1 52 400/3N/50-60 2%2,6
117260 067 SPQT780E sporak elektricky 800 x 730 x 900 68,2 10,4 400/3N/50-60 4x2,6
117260 127 SPL704E sporak elektricky 400 x 730 x 300 42,3 6 400/3N/50-60 2x3
117 260 141 SPL708E sporak elektricky 800 x 730 x 300 78,5 12 400/3N/50-60 4x3
117260128 SPL740E sporak elektricky 400 x 730 x 900 53,6 6 400/3N/50-60 2x3
117 260 157 SPL780E sporak elektricky 800 x 730 x 900 94,7 12 400/3N/50-60 4x3
117260 387 SPB 704G sporak plynovy 400 x 730 x 300 22,1 9,5 - 3,5+6
117260382 | SPB708G sporak plynovy 800 x 730 x 300 42,1 21,5 - 3,5+3x6
117020086 | SPB740G sporak plynovy 400 x 730 x 900 333 9,5 - 35+6
117260 389 SPB 780 G sporak plynovy 800 x 730 x 900 58,4 21,5 - 3,5+3x6
117 260 100 SP 704G sporak plynovy 400 x 730 x 300 26,6 12 - 45+7,5
117260102 SP 708G sporak plynovy 800 x 730 x 300 50,7 27 - 45+3x7,5
117260144 | SP740G sporak plynovy 400 x 730 X 900 39 12 - 45+75
117260 145 SP 780G sporak plynovy 800 x 730 x 900 67 27 - 45+3x7,5
117260100 | SPS704G sporak plynovy 400 x 730 x 300 26,7 12,5 - 4+8,5
117260104 | SPS708G sporak plynovy 800 x 730 x 300 49,2 29,5 - 4+3x8,5
117 260 146 SPS 740G sporak plynovy 400 x 730 x 900 38 12,5 - 4+85
117 260 147 SPS780G sporak plynovy 800 x 730 x 900 65,5 29,5 - 4+3x8,5
117 260 465 STP 708G sporak plynovy 800 x 730 x 300 70,7 19,3 - 6,6+4+8,5
117 260 589 STP7012G sporak plynovy 1200 x 730 x 300 96,4 31,8 - 6,6 +4+3x8,5
117 260 586 STP780G sporak plynovy 800 x 730 x 900 98,5 19,3 - 6,6+4+8,5
117260590 | STP7120G sporak plynovy 1200 x 730 x 300 134,5 31,8 - 6,6+4+3x8,5
Sporaky s troubou
I N T
117260 149 SPT 780/21 E sporak elektricky s troubou 800 x 730 x 900 16,7 400/3N/50-60 4%2,6 elektricka staticka
117260 150 SPT 780/11 E sporak elektricky s troubou 800 x 730 x 900 85,5 13,5 400/3N/50-60 4x2,6 elektricka horkovzdusna
117260 151 SPQT 780/21E sporak elektricky s troubou 800 x 730 x 900 101,9 16,7 400/3N/50-60 4%2,6 elektricka staticka
117260152 SPQT 780/11E sporak elektricky s troubou 800 x 730 x 900 94,2 13,5 400/3N/50-60 4%2,6 elektricka horkovzdusna
117260243 | SPLT780/21E sporak elektricky s troubou 800 x 730 x 900 131 18,3 400/3N/50-60 4x3 elektricka staticka
117 260 406 SPLT 780/11 E sporak elektricky s troubou 800 x 730 x 900 122,9 15,1 400/3N/50-60 4x3 elektricka horkovzdusna
117260508 SPBT 780/21 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 93,8 21,5[G];6,3 [E] 400/3N/50-60 3,5+3x6 elektricka staticka
117260509 | SPBT 780/21G sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 101,6 27,5 - 3,5+3x6 plynova staticka
117260 506 SPBT 780/11 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 85,4 21,5[G];3,13[E] | 230/1N/50-60 3,5+3x6 elektricka horkovzdusna
117 260 105 SPT 780/21 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 104,8 27 [G;6,3 [E] 400/3N/50-60 45+3x7,5 elektricka staticka
117260121 | SPT780/21G sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 111,2 33 - 4,5+3x7,5 plynova staticka
117260143 SPT 780/11 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 94,9 27 [G];3,13 [E] 230/1N/50-60 45+3x7,5 elektricka horkovzdusna
117260124 SPST 780/21 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 100,2 29,5[G];6,3 [E] 400/3N/50-60 4+3x8,5 elektricka staticka
117260115 | SPST780/21G sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 111,2 35,5 - 4+3x85 plynova staticka
117260 148 SPST 780/11 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 92,4 29,5[G];3,13[E] | 230/1N/50-60 4+3x8,5 elektricka horkovzdusna
117260538 STPT 780/21 GE sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 122,6 18,3 [G];6,3 [E] 400/3N/50-60 6,6 +4+8,5 elektricka staticka
117260543 | STPT 780/21G sporak plynovy s troubou 800 x 730 x 900 130,4 25,1 - 6,6+4+3x8,5 plynova staticka
117260535 | STPT7120/21G sporak plynovy s troubou 1200 x 730 x 900 167,4 42,1 - 6,6+4+3x8,5 plynova staticka
Fritézy
Index / code Model Nazev mm kg kW V /Hz kw /1 Kos
117090072 FE704/13E fritéza elektricka 131 400x 730 x 313 24,2 12,5 400/3N/50-60 0,96 28x29,5
117090 073 FE 708/13 E fritéza elektricka 2 x 13| 800 x730x 313 44,2 25 400/3N/50-60 0,96 28x29,5
117090032 FE 740/13 E fritéza elektricka 13l 400 x 730 x 900 45,3 9,9 400/3N/50-60 0,76 21,5x30
117090019 | FE780/13E fritéza elektricka 2 x 131 800 x 730 x 900 774 19,8 400/3N/50-60 0,76 21,5x30
117090 067 FE 740/17E fritéza elektricka 171 400 x 730 x 900 45,2 13,5 400/3N/50-60 0,8 28x30
117090 068 FE 780/17E fritéza elektricka 2 x 171 800 x 730 x 900 79,7 27 400/3N/50-60 0,8 28x30
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Grilovaci desky

Index / code Model Nazev mm kg kW V/Hz Deska
117110095 FTHT04E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 300 40 45 400/3N/50-60 | hladka
117 110 105 FTHC 704 E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 300 40 4,5 400/3N/50-60 | hladka chromovana
117110101 FTR704E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 300 40 4,5 400/3N/50-60 | ryhovana
117 110 097 FTRC 704 E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 300 40 4,5 400/3N/50-60 | ryhovana chromovana
117110097 FTH 708 E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 300 72,2 9 400/3N/50-60 | hladka
117110099 FTHC 708 E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 300 72,2 9 400/3N/50-60 | hladka chromovana
117110103 FTR708E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 300 72,2 9 400/3N/50-60 | ryhovana
117110113 FTRC 708 E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 300 72,2 9 400/3N/50-60 | ryhovana chromovana
117 110 099 FTHR 708 E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 300 72,2 9 400/3N/50-60 | kombinovana
117110109 FTHRC 708 E grilovaci deka elektrickd 800 x 730 x 300 72,2 9 400/3N/50-60 | kombinovana chromovana
117110101 FTHT740E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 900 50,9 4,5 400/3N/50-60 | hladka
117110106 FTHCT740E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 900 50,9 4,5 400/3N/50-60 | hladka chromovana
117110102 FTR740E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 900 50,9 4,5 400/3N/50-60 | ryhovana
117110112 FTRCT40E grilovaci deka elektricka 400 x 730 x 900 50,9 4,5 400/3N/50-60 | ryhovana chromovana
117 110 098 FTH780E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 900 88,5 9 400/3N/50-60 | hladka
117 110 100 FTHC 780 E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 900 88,5 9 400/3N/50-60 | hladka chromovana
117110 104 FTR780E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 900 88,5 9 400/3N/50-60 | ryhovana
117110114 FTRC780E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 900 88,5 9 400/3N/50-60 | ryhovana chromovana
117110100 FTHR780E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 900 88,5 9 400/3N/50-60 | kombinovana
117110110 FTHRC 780 E grilovaci deka elektricka 800 x 730 x 900 88,5 9 400/3N/50-60 | kombinovana chromovana
117 110 492 FTH 704 G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 300 41 7 - hladka
117 110510 FTHC 704 G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 300 41 7 - hladka chromovana
117110518 | FTR704G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 300 40,5 7 - ryhovana
117 110 522 FTRC 704 G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 300 40,5 7 - ryhovana chromovana
117110175 | FTH708G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 300 75,2 14 - hladka
117110511 FTHC 708 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 300 75,2 14 - hladka chromovana
117110519 FTR708 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 300 73,8 14 - ryhovana
117110618 | FTRC708G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 300 73,8 14 - ryhovana chromovana
117110514 FTHR 708 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 300 74,5 14 - kombinovana
117110614 | FTHRC708 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 300 74,5 14 - kombinovana chromovana
117 110 508 FTH 740 G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 900 51,9 7 - hladka
117110512 | FTHC740G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 900 51,9 7 - hladké chromovana
117110520 FTR 740 G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 900 51,4 7 - ryhovana
117110524 | FTRC740G grilovaci deka plynova 400 x 730 x 900 51,4 7 - ryhovana chromovana
117110619 | FTH780G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 900 91,5 14 - hladka
117110527 FTHC 780 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 900 91,5 14 - hladka chromovana
117110521 | FTR780G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 900 90,1 14 - ryhovana
117 110525 FTRC 780 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 900 90,1 14 - ryhovana chromovana
117110515 | FTHR780G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 900 90,8 14 - kombinovana
117110517 FTHRC 780 G grilovaci deka plynova 800 x 730 x 900 90,8 14 - kombinovana chromovana
Varice téstovin
Index / code Model Nazev mm kg kW V/Hz L
| 117330033 | VTT740E | vaiic téstovin elektricky 400x730x900 | 51,2 | 75 | 400/3N/50-60 | 23 |
| 117330039 | VTT780E | vaiic téstovin elektricky | 800x730x900 | 749 | 13 | 400/3N/50-60 | 2x23 |
Vodni lazné
Index / code Model Nazev mm kg kW V /Hz Vana
117020 084 BM 704 E vodni lazen elektricka 400 x 730 x 300 23 1,2 230/1N/50-60 GN 1/1-200
117020085 BM 708 E vodni lazen elektricka 800 x 730 x 300 27 2,4 230/1N/50-60 GN 2/1-200
117020086 BMT740E vodni lazen elektricka 400 x 730 x 900 28,6 1,2 230/1N/50-60 GN 1/1-200
117 020 087 BM 780 E vodni lazen elektricka 800 x 730 x 900 43,3 2,4 230/1N/50-60 GN 2/1-200
Panve
Index / code Model Nazev mm kg kW V/Hz Dno vany Vyklapéni
117030052 BR780E panev elektricka 800 x 730 x 900 153,2 10,5 400/3N/50-60 zelezny ruéni
117 030 149 BR 780 E/N panev elektricka 800 x 730 x 900 153,2 10,5 400/3N/50-60 nerezové ruéni
117030 057 BRM 780 E panev elektricka 800 x 730 x 900 157,4 10,5 400/3N/50-60 zelezny mechanické
117 030 088 BRM 780 E/N panev elektricka 800 x 730 x 900 157,4 10,5 400/3N/50-60 nerezové mechanické
Kotle
Index / code Model Nazev mm kg kW V/Hz L
| 117010083 | BIT80E | kotel elektricky-nepfimy ohiev | 800x730x900 | 825 | 12 | 400/3N/50-60 | 50 |
Pracovni plochy
Index / code Model Nazev mm kg Suplik
117220034 | PP704 pracovni plocha 400 x 730 x 300 22 GN 1/1-150
117 220 035 PP 708 pracovni plocha 800 x 730 x 300 38 2xGN 1/1- 150
117220045 PP 740 pracovni plocha 400 x 730 x 900 35,3 GN 1/1-150
117220044 | PP 780 pracovni plocha 800 x 730 x 900 55,2 2xGN1/1-150
Podestavby
Index / code Model Nazev mm kg
117190 032 P 740 podestavba oteviend 400 x 730 x 600 11,2
117190 034 P740D podestavba s dvefma 400 x 730 x 600 15,2
117 190 033 P 780 podestavba oteviena 800 x 730 x 600 16,3
117190035 P780D podestavba s dvefma 800 x 730 x 600 24,2
117 190 061 P- 7120 podestavba oteviena 1200 x 730 x 600 21,6
117 190 066 P-7120D podestavba s dvefma 1200 x 730 x 600 35,7
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CoVam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produktu a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Dalsi produkty RM Gastro Zakaznické sluzby a reSeni

« linky 600 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchyrskych provozi

« mycky a zafizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

« chlazeni a vyrobniky ledu « dodavka a odborna instalace

« zafizeni pro pizzerie « zarucni a pozarucni servis

« mala stolni zafizeni « pravidelné revize

« kavovary a barova zafizeni + rozsirovani stavajicich provozu

« roboty a pfistroje pro pripravu masa a zeleniny + ucelena reseni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni [dzné a dalsi prislusenstvi

MUiZete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu dulezité. Starost o technologie mUzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.

-

|
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Spi¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uZitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zarudit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad Luznici.

Na plose péti tisic metrl Ctverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktl. Stovka nasich zaméstnanc(l
pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je pln€ orientovan na kvalitu. VSe je podfizeno tomu, aby se
k nasim zakaznikm dostal Spi¢kovy produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardi a vyhovujici typové
certifikaci dle pfisluSnych norem.

Véfime, ze dobra gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
zapravdu. Neusiname vSak na vavrinech. Nase vyvojové a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.
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VYROBA & MEZINARODN| OBCHOD

RM GASTRO s.r.0.

tf. CSA 816

391 81 Veseli nad Luznici
Ceska republika

Q +420381 582 284

& +420 381582 982

& rmgastro@rmgastro.com
® www.rmgastro.com

OBCHODN{ ODDELEN{ POLSKA REPUBLIKA

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0.
ul. Sportowa 15a

43-450 Ustron

Polska republika

Q +48338547326
& 48338547052

£ info@rmgastro.pl
® www.rmgastro.pl

RM GASTRO

» kvalitni a profesionalni sluzba zakaznikim
* nadseni a tvorivost
= (cta a odpoveédnost
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Nabidka produktd a feseni pro konkrétni trh ¢i zakaznika se mize lisit.
VSechna prava vyhrazena.

OBCHODN{ ODDELEN[ CESKA REPUBLIKA

RM GASTRO CZ s.r.0.
Nachodska 818/16
19300 Praha 9
Ceska republika

Q +420 281 926 604
& 420281922 477
& info@rmgastro.cz
® www.rmgastro.cz

OBCHODN| ODDELEN{ SLOVENSKA REPUBLIKA

RM Gastro Slovakia s.r.o.
Rybarska 1
915 01 Nové Mesto nad Vahom

Slovenska republika

Q 421327717061
& 421327717325
(v obchod@rmgastro.sk
® www.rmgastro.sk




